¢ Qué competencias
voy a desarrollar al
cursar la carrera de
Técnico en
Produccion Industrial
de Alimentos?

o Seras capaz de realizar analisis
fisicos, quimicos y
microbiologicos a insumos,
productos y areas de proceso.

¢ Podras procesar alimentos lacteos
y sus derivados con calidad e
inocuidad.

e Tendras los conocimientos
necesarios para procesar
alimentos carnicos.

e Podras procesar alimentos a partir
de frutas y hortalizas con calidad.

e Seras capaz de procesar
alimentos a partir de cereales u
oleaginosas con calidad e

inocuidad.

Al concluir Ia carrera
técnica podras
desempeinarte en
los siguientes ambitos:

¢QUE DOCUMENTOS
OBTENDRE AL CONCLUIR MIS

ESTUDIOS DE BACHILLERATO?

Centro de Bachillerato Tecnologico

Agropecuario (CBTA)

Centro de Bachillerato Tecnologico
Forestal (CBTF)

Centro de Estudios Tecnologicos
del Mar (CETMAR)

Centro de Estudios Tecnolégicos
en Aguas Continentales (CETAC)

EL bachillerato tecnolégico te
ofrece la opcidon de estudiar el
bachillerato, ademas de cursar una
carrera técnica, te prepara para
que continues con tus estudios del
nivel superior (licenciatura o
ingenieria), y a la vez, egresas con
una carrera técnica con la cual
puedes incorporarte al mercado
laboral o autoemplearte.
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Semestre

Semestre 2

Semestre 1

Probabilidad y Estadistica

Célculo Integral

5 horas

5 horas

Componente de formaciéon
basica

Componente de formaciéon
propedéutica

Componente de formacion
profesional

Temas de Filosofia
5 horas
Asignatura
propedéutica*
(1-12)**

5 horas
Asignatura
propedéutica*
(1-12)**

5 horas

Inglés vV
5 horas
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;En cuanto tiempo terminare
. 14 .
61 bachﬂlerato tecno]oglco?
La duracion del bachillerato es de

seis semestres, mismos que cursaras
en tres anos.

cCGual es el
proposito de Ia
carrera de Técnico
en Produccion
Industrial de
Alimentos?

Formar técnicos capacitados
para conservar y procesar con
calidad e inocuidad los metodos
de procesamiento de lacteos,
carnicos, frutas y hortalizas,
cereales u oleaginosas, asi como
los diversos analisis
fisicoquimicos y microbiologicos
que se requieren.

éEn qué momento inicia mi

formacion en la carrera
de Técnico en Produccion
Industrial de Alimentos?
La formacion profesional inicia

en el segundo semestre y
culmina en el sexto semestre.

éQueé gustos e
intereses son
recomendables

para cursar esta
carrera?

e Gusto por la elaboracion de
productos (embutidos, almibares,
mermeladas, quesos y yogurt)

e Interes en el area quimico-biologica

* Trabajo en equipo para el logro de
objetivos

e Capacidad de atender procesos
establecidos

e Habilidad para organizar, planear y
distribuir tiempos para el alcance de
objetivos.

e Actitud de respeto y
responsabilidad.




